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Vinomix, şarabın geleneksel
zarafetini modern miksolojiyle
buluşturuyor. Türkiye’nin dört bir
yanından en yaratıcı
bartender’lar, bu kez üzümün
dilinden konuşuyor. Kırmızı,
beyaz, rosé ya da köpüklü
şaraplar... Her kadeh bir hikâye,
her kokteyl bir sanat eseri!



111 18 yaş ve üzeri olmak.

Aktif olarak bar sektöründe
çalışmak.

Yarışmaya özgün, şarap temalı bir
kokteyl tarifi ile başvurmak.

Reçetede en az 2 cl oranında şarap
(kırmızı, beyaz, roze veya köpüklü)
kullanmak.

Distile alkol ve likör kullanabilirsiniz.
Şarabı yardımcı içki, ana içki veya diğer
formlarda kokteylinizde
kullanabilirsiniz.
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Master Bartender VinoMix 2026 Türkiye
kokteyl yarışması ön elemesi 1 etaptan
oluşacaktır.

Ön eleme başvuruları; www.vinomix2026.com
“yarışma başvurusu” sekmesinden
yapılacaktır.

VinoMix Master Bartender 2026 kokteyl
yarışma finali Aralık ayında Antalya’da
olacaktır.

Ön başvuru sonun da Jürilerin seçceği 10
kokteyl reçetesi finale kalacaktır.

1 Etaptan oluşacak final yarışmasında,
Bartenderlar kura çekimine göre sırayla
yarışacaklardır.



Yarışma sırasında kullanılacak şaraplar (kırmızı,
beyaz, roze ve köpüklü) ana sponsor Suvla
firmasının ürünlerinden kullanılması
gerekmektedir.

Yapılan kokteylin içindeki alkol miktarı 90ml'den
fazla olmamalıdır.

Katılımcılar kendi bar toollarını ve ekipmanlarını
getireceklerdir, yarışma komitesi bununla ilgili bir
hazırlık yapmamaktadır.

MAC BROTHERS barda kullanılmak üzere normal,
crushed, küp, collins ve küre buz sağlayacaktır,
bunun dışındaki buzlar yarışmacılar tarafından
sağlanmalıdır.

Yarışma sırasında 4 jüri olacaktır

Yarışmacıların barı tanımaları için hazırlık
süresinde zamanı olacaktır. Yarışmacılar etabı
zamanında tamamlamak ile yükümlüdür. 10
saniyelik ceza işlemeyen süre olacaktır fakat
sonrasında her 10 saniye için totalden 2 puan
düşülecektir.
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• Sunulan kokteyller arasında içilemez ya da
hijyenik olmayan durumda kabul edilen servisler
diskalifiye edilebilir.

• Sunumda kullanılacak olan garnisler yarışma
hazırlık süresinde yapılabilir.

• Bir kokteyl maksimum 8 içerikten oluşabilir.
Önceden yapılacak şuruplar, infüzyonlar
maksimum bu 8 içeriğin 3’ünden oluşabilir. Bunun
üzerinde olan karışımlar kabul edilmeyecektir.

• İstediğiniz bardak, tepsi, sunum materyalini
kullanabilirsiniz.

• Kendi bardağını getirmeyenler için sunum
sırasında VINOMIX ekibi standart bardaklarla
yardımcı olacaktır.

• VINOMIX sponsor markalar dışında başka
markaların servis materyallerini ya da servis
ekipmanlarını kullanacak olanlar markaların
görünmesini engellemekle mükelleftir.



• Yarışmaya katılarak yarışmacılar kokteyllerin
isimlerini ve içeriklerini telif hakları ile VINOMIX
ile paylaşmayı kabul etmiş sayılırlar.
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• Yarışmada yapılacak sunumların reçetelerinin
ve kokteyl isimlerini hikayesi ile birlikte en geç

 tarihi saat 20:00'a kadar
www.askder.com adresine mail atılması
gerekmektedir.

• Verilen ölçülerin ölçülebilir olması
gerekmektedir, “yarım lime” gibi ölçüler kabul
edilememektedir.

• Sadece bitterler, acı soslar gibi içeriklerde
damla, dash gibi belirtilmeler kullanılabilir.

• Evde yapılacak bir infüzyon ya da karışım var
ise onun da içerikleri ve ölçüleri belirtilmek
zorundadır.

27.11.2026



Kokteyl isimleri arasında kaba, küfür, seks
içeren ya da motorlu araçlar veya
narkotiksel isimler içerenler diskalifiye
edilebilir.

Yarışmada kullanılan kokteyl isimleri
kesinlikle 18 yaş altı kişilerle bağlantılı olan
çizgi film ya da masal kahramanı isimleri
içeremez.

Yarışma sırasında sunumunuzu İngilizce ya
da Türkçe yapabilirsiniz. Türkçe yapacaklar
için yarışma sırasında çevirmen
bulunacaktır.

Yarışmacılar kendileri ile yarışma
öncesinde paylaşılacak kriterlerden
puanlandırılacaktır.

Yarışma sonrasında puanlarınıza bakma
şansınız olacaktır.



Kullanılacak bardak, tepsi, bar malzemesi
ve kokteyl malzemelerinin temiz olması,
önceden hazırlanması ve mutlaka
yedeğinin alınması.

Sunum sırasında giyilecek kıyafetin özenli
olması ve sizin kişiliğinizi yansıtması.

Marka ve kokteyl hakkında anlatılacakların
önceden çalışılması.

Jüri, yarışma konsepti dışında da mesleki
bilgi sorusu sorarak ek puan
sağlayabilecektir.

Konseptin ‘Türkiye’nin En İyi Bartender’ı
olması dolayısı ile sadece hazırlanan
karışımın tadı değil, hazırlık aşaması,
sunum, kullanılan malzemenin özgünlüğü,
yaratıcılık da puana etki edecektir.



Etap Puanlaması ve Jüri Değerlendirmesi

Ev sahipliği ve hikaye anlatımı

Süre: Yarışmacıların hazırlanmak için 7
dakikası sunum için ise 5 dakikası olacaktır.

Yapılacak olan sunumdan minimum 2 adet
servis yapmalısınız, istenildiği takdirde 4 servis
de yapılabilir.

Puanlama: 4 jüri de servis edilen kokteyle
puan verecektir.

PUANLAMA KRİTERLERİ
Tat dengesi ve kokteyl içeriğinde kullanılan
ürünün kokteyl ile uyumu 

Şarap uyumu

Kokteylin servisi ve görünümü 

Yaratıcılık - Sürdürülebilirlik 

Teknik beceriler  

30 puan

20 puan

15 puan

15 puan

10 puan

10 Puan



VİNOMİX 2026 ÖDÜLLERİ

BÜYÜK ÖDÜL – İLK 3 BARTENDER’A:
İtalya’da 2 Gece 3 günlük şarap eğitimi ve
tadım turu

İtalya şarap fabrika gezisi

Bölgenin en köklü bağlarında profesyonel eğitim

Uluslararası ağ kurma fırsatı

İlk 10’a Giren Bartenderlara:

İsme özel tasarlanmış Vinomix kupası
(Ad-soyad lazer işlemeli, koleksiyonluk kupa)



C h a r d o n n a y C a b e r n e t  S a u v i g n o n  
M e r l o t

M o n t e V i n i
F r i z z a n t e  

EN AZ BİR TANE
KULLANMANIZ GEREKEN
ÜRÜNLER 

R o s e  |  H a m p t o n
W a t e r



KULLANABİLECEĞİNİZ
ÜRÜNLER

Pink Tonic Ginger Ale Light Tonic TonicWater Pink Grapefruit Bitter Lemon Cocktail Fomaer
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